Uber 90 Prozent der
Brot- und Gebickspe-
zialititen bei SPAR,
EUROSPAR und INTER-
SPAR kommt aus Os-
terreich.

Ein wichtiger Partner sind
dabei die vielen regionalen
und kleinen Backereien.
SPAR schatzt die Kompetenz
und das Qualitatsbewusst-
sein dieser noch traditio-
nellen Handwerksbetriebe.

Frische Bickerqualitit

Anton Aste-Stockl aus Ma-
trei am Brenner ist einer von
uber 50 Tiroler Bickermei-
stern, die SPAR exklusiv und
taglich frisch mit Brotspezia-
litaten aus der Region belie-
fern. Die Matreier Bickerei
Aste ist ein echter Tiroler Tra-
ditionsbetrieb. Die Qualitat
und die Frische der erzeugten

SPAR setzt auf Brotspezialitaten aus der Region

| frisch und ist besonders ge-

haltvoll und schmackhaft.”

Acht Bicker in Innsbruck Land
Im Bezirk Innsbruck Land ar-
beitet SPAR bereits mit acht
Backereien zusammen, die

' taglich frisches Brot an die

SPAR-Mirkte ausliefern. Dr.
Christof Rissbacher, SPAR-Ge-

= schéaftsfihrer Tirol und Salz-

Bickermeister Anton Aste-Stockl aus Innsbruck beliefert SPAR

taglich frisch mit seinen Brotspezialitdten.

Produkte stehen bei Anton
Aste-Stockl und seinem Team
im Vordergrund: ,Wir verwen-
den fiir unsere Brote nur beste
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Rohstoffe aus der Umgebung.
Moglichst viele Ballaststoffe
sollten im Mehl enthalten
sein, das hilt das Brot linger

burg betont: ,SPAR ist hier
Vorreiter und stolz auf diese
Initiative, die Qualitat und Re-
gionalitat in den Vordergrund
stellt. Tirol verfuigt tiber eine
Vielfalt von regionalen Brot-
und Gebéacksorten. Auch un-
sere Kundinnen und Kunden
wollen keinen Einheitsbrei.
Wir werden daher die Zusam-
menarbeit mit unseren regi-
onalen Bickern stirken und
ausbauen.” WERBUNG
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